
Følgende blir levert på Klubbhuset Nilen Fredag 16.mai ca. kl. 17.30 

(18.00):- Adresse: Ridder Flemmingsvei (Nytt idrettsanlegg) 

 

 

1 stk pizzaovn - Bruker 32 ampere - 220 volt    (2 stk kan løfte denne) 

 

2 stk pizzastativer a 15 stk 

 

6 pizzakurver 

 

20 pizzapanner 

 

Matpapir (underlag) 

 

1 stekespade 

 

2 pizzakuttere 

 

 

60 stk (75%) stekte pizzaer med ost og skinke - størrelse 40 cm. 12 esker a 

5 stk. 

 

Pizzaene kan ligge over natten uten kjøl eller frys. 

 

Deles i 8 biter (slices) 

 

 

Pizzaovnen tar ca. 31 minutter til den er ferdig oppvarmet.  

 

 

1.knapp ovenifra skal stå på 200 grader 

 

2.knapp ovenifra skal stå på 215 grader 

 

3.knapp ovenifra skal stå på 230 grader 

 

 

Steketid øverste ovn ca. 5 minutter 

 

Steketid nederste ovn ca. 4 minutter 

 

 

 

Kontaktperson fra Westend Bakeri er : 

 

Bernhard  - Tlf.:909 24 537 

 

 

 

Kontaktperson fra Nesøya Skole er: 

 

Christian Berge - Tlf. 900 92 019 

 

  

 

Mvh 

 

Grete Bruun 

Westend Bakerier AS 

grete@westendbakerier.no 

 

mailto:grete@westendbakerier.no

